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Rozdzial 1. Postanowienia ogélne

1. Podstawe prawng niniejszego Programu Praktyki Kierunkowej III na kierunku Dietetyka
stanowig:
a) Ustawa z dn. 27 lipca 2005 Prawo o szkolnictwie wyzszym (t.j. Dz. U. z 2017 poz.
2183, 2201 z pdzn. zm.);
b) Regulamin studiow Panstwowej Szkoly Wyzszej im. Papieza Jana Pawla II w Bialcj
Podlaskiej
¢) Regulamin praktyk Panstwowej Szkoly Wyzszej im. Papieza Jana Pawla II w Bialej
Podlaskiej
d) Wewnetrzny System Zapewnienia Jakosci Ksztalcenia (zatacznik do uchwaty nr 14/
2018)
e) Rozporzadzenie Ministra Nauki 1 Szkolnictwa Wyzszego z dn. 26 wrzesnia 2016r. w
sprawie prowadzenia studiow
f) Statut Panstwowej Szkoly Wyzszej im. Papieza Jana Pawla II w Bialej Podlaskiej
g) Zarzadzenie Rektora Panstwowej Szkoty Wyzszej im. Papieza Jana Pawla Il w Biale]

podlaskiej nr 48/ 2018 z dnia 17. 09. 2018 r. w sprawie przyjecia Regulaminu praktyk.

2. Program Praktyki Kierunkowej III okresla zasady organizacji praktyki, w tym cele 1
zakladane efekty, formy, miejsca i czas trwania praktyki, warunki zaliczenia praktyki, w

tym metody weryfikacji osiagnietych przez praktykanta efektow ksztalcenia.

3. Uzyte w programie okreslenia oznaczaja:

e PSW/Uczelnia - Panstwowa Szkola Wyzsza im. Papieza Jana Pawla II w Bialej

Podlaskiej:;

e Uczelniany opiekun praktyk — wybrany na dany rok akademicki nauczyciel

akademicki sprawujgcy nadzor dydaktyczny nad praktyka;

o Zakladowy opiekun praktyk - opiekun praktykanta w zakladzie pracy, w ktérym
odbywa si¢ praktyka.




Rozdzial I1. Charakterystyka praktyki

Charakter: kierunkowa — praktyka ksztaltuje i doskonali kompetencje zwiazane z
osigganymi w toku studiow efektami ksztalcenia. Pozwala na poglebianie praktycznych
umiejetnosci oraz przygotowuje studenta do samodzielnej pracy, podejmowania decyzji i

wysokiej kultury obstugi klienta.

Tryb: indywidualna

Czas trwania i miejsce w cyklu ksztalcenia: 2 tygodnie, praktyka jest realizowana po
zakonczeniu zaje¢ w semestrze Il oraz w okresie wakacyjnym, grupa tresci ksztalcenia

kierunkowego.

Wymiar godzinowy: 80 godz.
Liczba punktow ECTS: 3

Rozdzial II1. Organizacja praktyki, tresci i formy pracy

Organizacja praktyki:

e Praktyka jest prowadzona na podstawie zapisow niniejszego Programu Praktyki
Kierunkowej III pod kierunkiem zakladowego opiekuna prakiyk wskazanego przez
przyjmujaca studenta jednostke / zaklad pracy / instytucje¢ / placowke.

¢ Studenta obowiazuje 8-godzinny pobyt w instytucji / zakladzie pracy / jednostce, podczas
ktorego realizuje zadania wyznaczone przez zakladowego opiekuna praktyk
z uwzglednieniem zalozonych w programie efektow ksztalcenia (zob. Karta weryfikacji
cfektow ksztalcenia), przy czym za 1 godzing praktyki przyjmuje si¢ jednostke 45-
minutowa (tzn. 8 godzin x 45 minut = 6 godzin zegarowych).

e W trakcie praktyki student jest zobowigzany do systematycznego 1 rzetelnego
prowadzenia wpisow w Dzienniku Praktyk. ktore sa na biezaco weryfikowane przez
zakladowego opiekuna praktyk lub uprawniona osobg wskazang przez kierownictwo
zaktadu / instytucji / placowki.

e W przypadku choroby lub innej uzasadnionej nieobecnosci (wypadek losowy) student
zawiadamia o zaistnialej sytuacji zakladowego opiekuna prakiyk oraz uczelnianego
opiekuna praktyk. Okresy zwolnien lekarskich nie sa zaliczane, jako odbyta praktyka

i musza zosta¢ odpracowane w innym terminie, ustalonym w porozumieniu z zakladowym



i uczelnianym opickunem prakiyk. Termin odpracowywania godzin opuszczonych
z powodu zwolnienia lekarskiego lub innej uzasadnionej nieobecnosci nie moze
kolidowaé z planem obowigzkowych zaje¢ dydaktycznych w PSW, ani
z indywidualnym terminarzem zaliczen i egzaminow.

o Po zakonczeniu praktyki student:
- sporzadza pisemny raport z przebiegu praktyki wraz z opisem wykonywanych zadan
zleconych przez zakladowego opiekuna praktyk w celu osiagniecia zalozonych efektow
(tres¢ w Rozdziale VI);
- dokonuje samooceny, ktorg wpisuje na koncu Dziennika Praktyk w Karcie samooceny
studenta;
- dokonuje ewaluacji miejsca odbywania praktyki, tzn. wypelnia ankiete elektroniczng

przygotowang przez Sekcje Praktyk Studenckich 1 Biuro Karier.

Tresci: Tresci i formy pracy wykonywanej przez studenta w trakcie praktyki wynikajg z
zapisow Programu Praktyki Kierunkowej Il oraz ze specyfiki i charakteru pracy w danym
zakladzie/instytucji/podmiocie oraz z realizowanych w nim zadan. Wigzg sie z
uczestnictwem praktykanta w rdéznych formach pracy danego zakiadu pracy oraz z

mozliwos$ciami wykorzystywania wiedzy i umiejetnosci zdobytych na zajeciach w PSW.

Formy pracy:

- wizyty w zakladzie pracy, w tym obserwowanie wskazanych przez zaktadowego opiekuna
praktyk aspektow pracy

- asystowanie zakladowemu opiekunowi praktyk przy wykonywaniu obowigzkow
zawodowych

- wykonywanie prac zleconych przez zaktadowego opiekuna praktyk pod jego nadzorem oraz
samodzielnie

- praca z zakladowym opiekunem praktyk — planowanie, realizacja 1 omawianie

wykonywanych zadan.

Rozdzial IV. Miejsca odbywania praktyki

Studenci mogg odbywa¢ Praktyke Kierunkowa III w firmie, z ktéra Uczelnia ma podpisane
porozumienie, badz tez wybra¢ miejsce praktyk samodzielnie. Miejscem odbywania praktyki

powinna by¢ kuchnia w placéwkach zywienia zbiorowego otwartego tj.: stotowki, restauracje,

wh



zaklady gastronomiczne, osrodki wczasowe.

Rozdzial V. Cele i efekty praktyki

Cel gléwny: Zapoznanie studenta z roznymi technologiami przygotowania potraw, zdobycie
praktycznych umiejetnosci w zakresie przygotowywania positkow zgodnie z zasadami
prawidlowego zywienia. Zdobycie praktycznych umiejetnosci dotyczacych funkcjonowania

zaktadow zywienia zbiorowego otwartego.

Cele szczegolowe:

1. Poznanie struktury organizacyjnej oraz specyfiki dziatalnosci danego zakladu zywienia.

2. Zapoznanie sic z organizacja pracy kuchni oraz z funkcjonalnoscig pomieszczen,
lokalizacja poszczegdlnych stanowisk, wyposazeniem w sprzet oraz zasadami BHP.

3. Zapoznanie si¢ z obslugg urzadzen mechanicznych 1 sprzetu kuchennego oraz ich
przeznaczeniem.

4. Ocena stanu sanitarno-higienicznego obiektu w oparciu o obowigzujace wymagania
prawne oraz wymagania systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci.

5. Zapoznanie si¢ z warunkami transportu wewngtrznego produktow zywnosciowych
w zakladzie.

6. Zapoznanie si¢ z zasadami przechowywania i zastosowania surowcow, potproduktow
oraz gotowych wyrobow. Ocena ich przydatnosci do spozycia.

7. Ocena surowcow i polproduktéw stosowanych w technologii gastronomicznej, ich
przechowywanie i zastosowanie.

8. Poznanie obrobki wstepnej surowcow oraz obrobki cieplnej w technologii potraw jako
etapow procesu technologicznego, znaczenie tych czynnosci.

9. Pomoc w przygotowywaniu, porcjowaniu i dystrybucji positkow.

10. Zapoznanie sie z systemami komputerowymi stosowanymi w gastronomii.

Podczas odbywania Praktyki Kierunkowej III student powinien osiggna¢ 9 zasadniczych

efektow ksztalcenia. W szczegdlnosci student, ktory zaliczyl Praktyke Kierunkowa III:

e Posiada wiedze na temat struktury organizacyjnej oraz specyfiki dzialalnosci danego
zakladu Zywienia. Zna organizacje pracy kuchni oraz funkcjonalnos¢ pomieszczen,
lokalizacje poszczegolnych stanowisk, wyposazenie w sprzet oraz zasady BHP.

e  Potrafi oceni¢ stan sanitarno-higieniczny obicktu w oparciu o obowiazujace wymagania



prawne oraz wymagania systemu zarzadzania bezpieczefnstwem Zywnosci.

e Posiada wiedze i umiejetnosci w kierunku prawidfowej obshugi i przeznaczenia urzadzen
mechanicznych i sprzetu kuchennego.

e 7Zna zasady przechowywania i zastosowania surowcow, potprodukiow oraz gotowych
wyrobow. Potrafi dokona¢ ich oceny przydatnosci do spozycia.

e  Posiada wiedze dotyczacg prawidlowych warunkow transportu wewnetrznego produktow
zywnosciowych w zakladzie.

o Posiada wiedze i umiejgtnosci przeprowadzania prawidlowej obrobki wstepne]
surowcOw oraz obrdbki cieplnej w technologii potraw. Zna zasadnos¢ przeznaczenia w/w
procesow.

e Posiada umiejetnodci w przygotowywaniu, porcjowaniu i dystrybucji positkow.

e Posiada wiedze i umiejetnosci zwiazane z systemami komputerowymi stosowanymi w
gastronomii.

e Student na biezgco prowadzi dokumentacje zwigzang z realizacja programu praktyki

(dziennik praktyk).

Rozdzial V1. Procedura weryfikacji efektow ksztalcenia i warunki zaliczenia praktyki

Kluczowym dokumentem w procedurze weryfikacji jest karta weryfikacji efektow
ksztalcenia.

Karta weryfikacji efektow ksztalcenia — w pierwszej i drugiej kolumnie tabeli podajemy
efekty dla danej praktyki oraz odpowiadajace im efekty kierunkowe; w trzeciej kolumnie
obok kazdego efektu wpisujemy metody weryfikacji, ktore przewidujemy wraz z
wykropkowanym miejscem na dopisanie przez zakladowego opiekuna praktyk innych metod
wynikajacych ze specyfiki praktyki w danej instytucji. W czwartej kolumnie zakladowy
opiekun praktyk ocenia stopien osiagniecia kazdego z podanych efektow wg zalaczonych pod
tabelg kryteriow; ponizej opinia i ocena pracy praktykanta wystawiona przez zakladowego
opiekuna praktyk, potwierdzajaca realizacj¢ programu praktyk, w tym osiagniecie przez
studenta zakladanych w programie efektow ksztalcenia, data oraz wlasnorgczny podpis

zakladowego opiekuna praktyk.
Do zaliczenia praktyki wymagane sa nast¢pujace dokumenty:

1. Dziennik Praktyk, w ktorym student odbywajacy praktyke dokonuje nast¢pujacych

WpisOw:




data rozpoczecia praktyki, data zakonczenia praktyki, dokfadna nazwa 1 adres
placowki, w ktorej student odbywal praktyke, pieczeé instytucji; podpis i pieczec

Kierownika / Dyrektora zakladu pracy;

dzienny, zwiezly zapis przebiegu praktyki i wykonywanych zadan wraz z odniesieniem
kazdego zadania do efektow Kksztalcenia (kolumny w tabeli w Dzienniku: opis
wykonywanego zadania -numer efektu) oraz z krotka refleksja dotyczaca
podejmowanych przez studenta dziatan (czego si¢ nauczyl, korzysci, problemy,
wnioski na przyszlosé), potwierdzony pieczecig zakladu pracy na gorze kazdej karty
tygodniowej oraz podpisem zakiadowego opiekuna prakiyk na dole kazdej karty

tygodniowej;

opisowa samoocena studenta z wlasnorgcznym podpisem w sekcji Karta samooceny

studenta na koncu Dziennika Praktyk;

2. Karta weryfikacji efektéw ksztalcenia zawierajaca oceng stopnia osiggniecia kazdego z

wymaganych efektow

Raport obejmujacy zwiezly opis organizacji wybranych aspektow pracy i typow zadan
wykonvwanych w zakladzie pracy/instytucji, obowiazkow/zadan zakiadowego opiekuna
praktyk, pracy wilasnej i jej wynikow oraz wnioskow z praktyki, zaakceptowany i podpisany

przez zakladowego opiekuna praktyk:

Rozdzial VII. Zaliczenie praktyk odbytych za granica

Student moze ubiegaé sie o zaliczenie czgsei lub calosci Praktyki Zawodowej III na podstawie

praktyki odbytej za granica po spelnieniu nastgpujacych warunkow:

1

Przedstawienie dokumentacji zgodnie z wytycznymi w Rozdziale VII

2. Wszystkie dokumenty w jezyku polskim lub w jezyku angielskim na kierunkach

L.

prowadzacych ksztalcenie w tym jezyku.

Rozdzial VIII. Zaliczenie praktyki na podstawie wykonywanej pracy

Student moze ubiegac sie o zaliczenie czesci lub calosci praktyki jesli przedlozy:

Zgode Dzickana Wydziatu

2. Zas$wiadczenie o zatrudnieniu wraz z zakresem obowiazkow i opisem wykonywanych



zadan
3. Karta weryfikacji efektow ksztatcenia

4. Raport zgodnie z wytycznymi w Rozdziale VII

Rozdzial IX. Termin zlozenia dokumentacji praktyki do uczelnianego opiekuna praktyk

W terminie/ terminach wyznaczonych przez uczelnianego opiekuna praktyk, nie pdzniej niz

do konca sesji poprawkowej kazdego roku.

Rozdzial X. Hospitacje praktyki

Uczelniany opiekun praktyk moze przeprowadza¢ hospitacje zaje¢ studenta oraz kontaktowac
si¢ z zakladowym opiekunem praktyk droga mailowa i/lub telefoniczna. Rozpoczynajac
praktyke student ma obowiazek ztozy¢ uczelnianemu opiekunowi praktyk plan swoich zajeé
wraz z numerem kontaktowym oraz powiadamia¢ wczelnianego opiekuna praktyk

0 ewentualnych zmianach.

Rozdzial XI. Skala ocen

Skala ocen jest zgodna ze skalg obowigzujacg w systemie oceniania przedmiotowego w PSW:
2,0 - brak zaliczenia, ocena niedostateczna:

3,0 — ocena dostateczna;

3,5 — ocena dostateczna plus:

4,0 — ocena dobra;

4,5 — ocena dobra plus;

5,0 — ocena bardzo dobra.
Rozdzial XII. Uwagi koncowe

1. W sprawach nieuregulowanych niniejszymi zasadami maja zastosowanie przepisy
nastepujacych dokumentow:

e Ustawa z dn. 27 lipca 2005 Prawo o szkolnictwie wyzszym (Dz. U. 2017, poz. 2183 j.
t., Z poZn. Zzm.)

e Regulamin praktyk Panstwowej Szkoly Wyzszej im. Papieza Jana Pawla II w Bialej
Podlaskiej

e Regulamin studiow PSW im. Papieza Jana Pawla Il w Bialej Podlaskiej

2. Zalaczniki stanowig integralna czgs¢ niniejszego Programu Praktyki Kierunkowej I:
9




e Zalgeznik nr 1 do Programu Praktyki Kierunkowej IIT - Karta weryfikacji efektow
ksztalcenia;

e Zatacznik nr 2 do Programu Praktyki Kierunkowej III — Protokot zaliczenia Praktyki
Kierunkowej I1I;

e Zatacznik nr 3 do Programu Praktyki Kierunkowej III — Potwierdzenie mozliwosci
realizacji efektow ksztalcenia;

e  Wewnetrzny System Zapewnienia Jakosci Ksztalcenia (zatacznik do uchwatly nr 14/
2018).

3. Wszelkie pytania i uwagi nalezy konsultowa¢ z uczelnianym opiekunem prakiyk.

4. Niniejszy program wchodzi w zycie z dniem zatwierdzenia przez Radg¢ Wydziatu.

Zalaczniki:
1. Karta weryfikacji efektéw ksztatcenia,
2. Protokodl zaliczenia praktyki (uczelniany opiekun praktyk zdaje protokoét do Sekeji
Praktyk Studenckich i Biura Karier)

3. Potwierdzenie mozliwosci realizacji efektow ksztalcenia
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Zalgcznik nr 1 do Programu Praktyki Kierunkowej I11

KARTA WERYFIKACJI EFEKTOW KSZTALCENIA

KIERUNEK DIETETYKA
PRAKTYKA KIERUNKOWA III
(nabor 2018/ 2019)

Imiig i nazwisloo SMIAENEAT .ovdoiimseais sisin s ons mmnssms s sm nralbumu: ...
L OPIS EFEKTU Zaliczenie* Ocena**
P. EFEKT = _—

KSZTALCENIA DLA metoda weryfikacji / podstawa zaliczenia i podpis
PRAKTYKI KIERUNKOWY zakladowego
opickuna
praktyk
IEKO01: Student posiada K_W07, K_W36, |1 rozmowaz praktykantem
wiedz¢ na temat struktury| K_U29, K_KO03, | obserwacja pracy praktykanta
organizacyjnej oraz K_K09, K_K14 (hospitacja) i codzienna wspotpraca z
specyfiki dziatalnosci praktykantem
danego zakladu zywienia. | opinia opickuna w miejscu odbywania
Zna organizacj¢ pracy praktyki
kuchni oraz
1. [funkcjonalnosé
pomieszczen, lokalizacje
poszczegdlnych
stanowisk, wyposazenie
W sprzet oraz zasady
IBHP,
[EK02: Student potrafi K_W07,K_W36, [1 rozmowaz praktykantem
oceni¢ stan sanitarno- K_K03, K_K09, |1 obserwacja pracy praktykanta
higieniczny obiektu w K_K14 (hospitacja) i codzienna wspolpraca z
oparciu o obowigzujgce praktykantem
2. |wymagania prawne oraz 1 opinia opiekuna w miejscu odbywania
Wymagania systemu praktyki
zarzadzania
bezpieczenstwem
Zywnosci.
EK03: Student posiada K_W34, K_KO08, |1 rozmowa z praktykantem
wiedzg i umiejetnosci w | K_K09, K_K13, |7 obserwacja pracy praktykanta
3 kierunku prawidlowe;j K_Kl14 (hospitacja) i codzienna wspodtpraca z
" |obstugi i przeznaczenia praktykantem
urzadzef mechanicznych | opinia opiekuna w miejscu odbywania
i sprzetu kuchennego. praktyki
EKO04: Student zna K_W06, K_W34, |1 rozmowa z praktykantem
zasady przechowywania | K_W35, K_KO03, || obserwacja pracy praktykanta
| zastosowania surowcow, K_K14 (hospitacja) i codzienna wspotpraca z
4, potproduktow oraz praktykantem
gotowych wyrobow. ] opinia opiekuna w miejscu odbywania
Potrafi dokonac¢ ich oceny praktyki
przydatnosci do spozycia.
EKO05: Student posiada K_W34,K W35, [ rozmowa z praktykantem
wiedzg dotyczacy K_K03,K_KI4 || obserwacja pracy praktykanta
prawidtowych warunkow (hospitacja) i codzienna wspotpraca z
5. [transportu wewnetrznego

produktow
zywnosciowych
w zakladzie.

praktykantem
opinia opiekuna w miejscu odbywania
praktyki
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[EK06: Student posiada
wiedzg 1 umiejetnosei
przeprowadzania
prawidtowej obraobki

. [wstgpnej surowcow oraz
obrobki cieplnej w
technologii potraw. Zna
zasadno$¢ przeznaczenia
w/w procesow.

K_W06, K_W34,
K_W35, K_U29,
K_K03, K_K14

rozmowa z praktykantem

obserwacja pracy praktykanta
(hospitacja) i codzienna wspotpraca z
praktykantem

opinia opiekuna w miejscu odbywania
praktyki

EKO07: Student posiada
umiejetnosci w

K_W06, K_W34, |

K_W35, K_U29,

rozmowa z praktykantem
obserwacja pracy praktykanta

dokumentacje zwigzana z
" realizacjg programu
praktyki (dziennik
praktyk).

(]

przygotowywaniu, K_K03, K_K14 (hospitacja) i codzienna wspolpraca z
" porcjowaniu i dystrybucji praktykantem

positkow. "1 opinia opiekuna w miejscu odbywania

praktyki

EK08: Student posiada K _U19, K_K03, |1 rozmowaz praktykantem

wiedze i umiejetnosei K_KI14 | obserwacja pracy praktykanta

zwigzane z systgmami (hospitacja) i codzienna wspoélipraca z
: Ikomputerowyrm praktykantem

StOSOWﬂﬂY!’{li w | opinia opickuna w miejscu odbywania

gastronomil. praktyki

IEK09: Student na K_K08 | rozmowa z praktykantem

biezaco prowadzi 1 obserwacja pracy praktykanta

(hospitacja) i codzienna wspolpraca z
praktykantem

opinia opiekuna w miejscu odbywania
praktyki

*Nalezy wybra¢ lub poda¢ metodg weryfikacji efektu

**Nalezy wykorzysta¢ ponizsze kryteria oceny stopnia osiggni¢tych przez studenta efektow ksztalcenia.

5.0 — efekt ksztalcenia zostal osiagnigty bez zastrzezen

4.5 — efekt ksztalcenia zostal osiagnigty z pojedynczymi brakami/btedami
4.0 — efekt ksztalcenia zostal osiagnigty z nielicznymi brakami/btedami

3.5 — efekt ksztalcenia zostat osiagnigty z wieloma brakami/blgdami

3.0 — efekt ksztalcenia zostat osiagnigty z licznymi 1 istotnymi brakami/btedami

(minimalnie wymagany poziom osiggni¢cia efektu)

2.0 — efekt ksztalcenia nie zostat osiagnigty
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Opinia zakladowego opiekuna praktyk na temat pracy studenta (nalezy uwzglednié opis
powierzonych zadan):

..................................................................................................................
..................................................................................................................
..................................................................................................................
..................................................................................................................
..................................................................................................................
..................................................................................................................
..................................................................................................................
..................................................................................................................
..................................................................................................................
..................................................................................................................

...................................................................................................................

miejscowosc i data podpis zakladowego opiekuna praktyk
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Zalgcznik nr 2 do Programu Praktyki Kierunkowej I11

PROTOKOL ZALICZENIA PRAKTYKI KIERUNKOWEJ III
(wypetnia uczelniany opiekun praktyk)

Imie 1 nazwisko studenta:

IR BITEIE ».comimmon oo s A R S SR
Dokumentacja praktyk pod wzgledem ilo§ciowym i jakoSciowym
(1) Dziennik Praktyk zaliczono brak zaliczenia
(2) Raport zaakceptowany i podpisany przez zaliczono brak zaliczenia
zakltadowego opiekuna praktyk
(3) Karta weryfikacji efektow ksztatcenia zaliczono brak zaliczenia

ocena wystawiona przez zakfadowego opiekuna

praktyk T T L ——
(4) Samoocena studenta zaliczono brak zaliczenia
(5) inne

*niepotrzebne skreslié

Ocena wystawiona na podstawie wymaganych dokumentéw przez uczelnianego opiekuna
praktyk:

Biata Podlaska, dn. ..........coovviviiiiiiieeee,

Podpis uczelnianego opiekuna praktyk: .......cccooeeeeieneiieeiieeceeeeeee,
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Zalgcznik nr 3 do Programu Prakiyki Kierunkowej 111

POTWIERDZENIE MOZLIWOSCI REALIZACJI EFEKTOW KSZTALCENIA
Z przedmiotu Praktyka Kierunkowa I1I
Na kierunku Dietetyka

(mabor 2018/ 2019)

Imig i NAzZWISKO STUAENEA. ..ottt et et e et e e e e e e e e e

Migiscersalizatil praRIEL . oonsessmsmoyermmmemenn e s st e s s e s

Nr Efekty ksztalcenia

EKO01 Student posiada wiedz¢ na temat struktury organizacyjnej oraz specyfiki
dziatalnos$ci danego zaktadu zywienia. Zna organizacj¢ pracy kuchni oraz
funkcjonalno$¢ pomieszcezen, lokalizacje poszczegdlnych stanowisk,
wyposazenie w sprzet oraz zasady BHP.

EKO02 Student potrafi oceni¢ stan sanitarno-higieniczny obiektu w oparciu o
obowiazujace wymagania prawne oraz wymagania systemu zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci.

EKO03 Student posiada wiedze i umiejetnosci w kierunku prawidtowej obstugi 1
przeznaczenia urzadzen mechanicznych i sprzetu kuchennego

EK04 Student zna zasady przechowywania

i zastosowania surowcow, potproduktéw oraz gotowych wyrobow. Potrafi
dokonac¢ ich oceny przydatnosci do spozycia.

EKO05 Student posiada wiedze dotyczaca prawidlowych warunkow transportu
wewngetrznego produktéw zywnosciowych

w zakladzie.

EK06 | Student posiada wiedz¢ i umiejetnosci przeprowadzania prawidtowej obrébki
wstepnej surowcOw oraz obrobki cieplnej w technologii potraw. Zna zasadnos¢
przeznaczenia w/w procesow.
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EK07 | Student posiada umiej¢tnosei w przygotowywaniu, porcjowaniu i dystrybucji
positkow.

EKO08 Student posiada wiedze i umiejetnosci zwigzane z systemami komputerowymi
stosowanymi w gastronomii.

EK09 Student na biezaco prowadzi dokumentacje¢ zwigzana z realizacjg programu

praktyki (dziennik praktyk).

* Nalezy dolaczy¢ efekty ksztalcenia do danego naboru.

Niniejszym zaswiadczam, ze w zakladzie pracy istnieje mozliwosc zrealizowania w/w efektow

ksztalcenia.
Data i podpis zaktadowego opiekuna
praktyk
Akceptuje Kierownik Zaktadu Zdrowia Publicznego

Data i podpis uczelnianego opiekuna praktyk Brof.dr k. ?,9&"1’ czewski

.................................... I/ %
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